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Essen und Trinken



PROGRAMM

11.00 Uhr	
Ausstellungseröffnung „Essen und Trinken 
im 19. und 20. Jahrhundert – Schlaglichter 
aus Dormagen, Rommerskirchen und 
Grevenbroich“

12.00 Uhr	
Filmvorführung zur Hotel-Restauration 
„Zur Traube“ (Grevenbroich) und Gespräch 
mit Inhaber und Sterne-Koch 
Dieter Kaufmann und Frau Elvira 
(Dauer: ca. 30 Minuten)

13.00 Uhr
Kurzvortrag und Präsentation 
Marc Chudaska M.A. und Michael Berger 
zur Geschichte der Aktienbrauerei Dormagen 
(Dauer: ca. 30 Minuten)

13.30 Uhr
Magazinführung (Dauer: ca. 30 Minuten)

14.00 Uhr
Kurzvortrag und Präsentation 
Martin Lambertz M.A. zur Geschichte der 
Rübenkrautfabrik von Fudickar, Kronenkraut 
und Nagelwerken in Rommerskirchen 
(Dauer: ca. 30 Minuten)

14.30 Uhr
Magazinführung (Dauer: ca. 30 Minuten)

15.00 Uhr
Kurzvortrag und Präsentation 
Dr. Stephen Schröder zu Leben und Werk 
der Kochbuchautorin Lovica von Pröpper aus 
Hülchrath (1810 –1898) (Dauer: ca. 30 Minuten)

16.00 Uhr
Archivführung mit dem Schwerpunkt 
„Essen und Trinken“ (Dauer: ca. 45 Minuten)

12.00 – 17.00 Uhr
Programm für unsere „kleinen“ Gäste: 
Puzzeln historischer Motive, Malen von 
Wappen etc.

12.00 – 17.00 Uhr
Kulinarisches nach den Rezepten 
Lovica von Pröppers; 
Kaffee und Kuchen; Getränke

Anlässlich des bundesweiten „Tages der Archive“ laden 
wir Sie sehr herzlich zu einem Tag der offenen Tür ein am

SAMSTAG, 
DEN 2. MÄRZ 2024,
11.00 BIS 17.00 UHR

Der „Tag der Archive“ steht in diesem Jahr unter einem 
sehr grundsätzlichen Motto: Essen und Trinken. Wir 
haben diese Schwerpunktsetzung aufgegriffen und 
gemeinsam mit unseren Partnerinnen und Partnern ein 
abwechslungsreiches Programm mit Archiv- und Filmvor-
führungen, Kurzvorträgen und Präsentationen und vielem 
Weiterem mehr für Sie erarbeitet (siehe Übersicht rechts).

Einen Höhepunkt stellt die Eröffnung der Archivalienaus-
stellung „Essen und Trinken im 19. und 20. Jahrhundert 
– Schlaglichter aus Dormagen, Rommerskirchen und 
Grevenbroich“ dar. Anhand von historischen Postkarten, 
Kochbüchern, Fotografien sowie anderen archivalischen 
Zeugnissen rückt die Präsentation ausgewählte Facetten 
der Thematik von der Produktion von Lebensmitteln 
und Getränken über ihre Zubereitung, ihren Verzehr und 
ihre Reglementierung in den Fokus. Bekannte Indus-
triebetriebe wie die Dormagener Aktienbrauerei und die 
Rommerskirchener Krautfabrik Fudickar spielen dabei 
ebenso eine Rolle wie die viel gelesenen Kochbücher 
der aus Hülchrath stammenden Landratstochter Lovica 
von Pröpper, das überregional bekannte Grevenbroicher 
Sterne-Restaurant „Zur Traube“ oder die Lebensmittel-
situation in Notzeiten. Zu vielen der genannten Themen 
bieten wir vertiefende Kurzvorträge, Präsentationen und 
Gesprächsrunden an.

Im Lesesaal präsentieren sich verschiedene Partnerverei-
ne des Archivs. Es besteht die Möglichkeit zum Austausch 
und zum Erwerb von Publikationen. 
Für unsere kleinen Besucher haben wir ein eigenes 
Kinderprogramm mit Puzzeln historischer Motive, 
Ausmalen von Wappen etc. entworfen. Last but not 
least ist dank der Unterstützung des „Coch-Club Zons“
auch für das leibliche Wohl bestens gesorgt.

Kommen Sie gerne vorbei – wir freuen uns auf Sie!
Ihr Team des Archivs im Rhein-Kreis Neuss


